
InLab NIR-512
UltraNIR-WGA
Análisis NIR rápidos y convenientes

El mejor valor en análisis de Granos

CONTROL – CALIDAD - CERTIFICACIONES

Producto: Trigo

Humedad: 11.5 %
Proteína: 11.8 %

Producto: Soja

Humedad: 12.0 %
Proteína: 33.5 %
Grasa: 19.2 %
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TECNOCIENTIFICA SH
SOLUCIONES ANALITICAS AL ALCANCE DE SU MANO

SOLUCIONES PARA EL ANALISIS DE GRANOS

Principales características:
RAPIDO: análisis en menos de 6 segundos.

Totalmente automático.

Análisis de granos enteros y procesados.

Resultados consistentes aún en muestras heterogéneas.

Registros históricos de datos compatibles con planillas Excel.

Identificación de muestra alfanumérica.

Comunicación con PC vía USB/Serial.

Funciones automáticas: duplicación, repetición y más aspectos.

Servicio especializado de calibración.

Modelos específicos para diferentes aplicaciones.

InLab NIR-512  : Humedad, proteína, grasa, fibra, aceite en 
cualquier grano entero o procesado.

UltraNIR-WGA : Humedad y proteína en trigo y cebada.

Manuel Ugarte 2831 – C1428BSS
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